Nougat—"Pldtzchen

utaten:

6 Eiweil3

120 g gemahlene Haselniisse

200 g weiche Butter

200 g Zucker

260 g Mehl (405)

250-300 g Nougatschokolade

Info: Du findest diese in jeder guten
Backabteilung. Ansonsten kannst du auch eine gewohnliche Nougatschokolade verwenden.
Puderzucker

Zuloereitunyg:

9.

A e

Eiweif} steif schlagen.

Haselniisse, Butter, Zucker und Mehl miteinander verriihren.

Eischnee unterheben.

Backblech mit Backpapier auslegen.

Backofen auf 160 Grad Umluft vorheizen!

Teig in einen Spritzbeutel mit Lochtiille (@ 7 mm) fiillen.

0 2 cm grofle Teigportionen auf das Backpapier spritzen. Abstand lassen.
10 Minuten backen!

Vorgang wiederholen, bis der Teig aufgebraucht ist.

10.Plitzchen vollstindig abkiihlen lassen.
11.Nougat im Wasserbad schmelzen.
12.Flissiges Nougat in einen Spritzbeutel fiillen.

13.Die Hilfte der Plitzchen umdrehen und mit einem groBen Tropfen Nougat versehen. Ein zweites

Pldtzchen mit der flachen Seite drauflegen und fest driicken.

14.1-2 Stunden kalt stellen und anschlieBend mit Puderzucker bestiuben.

Regeptinfos:

* Menge: ca. 80 Stiick

* Zubereitungszeit: ca. 2 Stunden

Schwierigkeitsgrad: leicht
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